




We believe on the remarkable power 

of giving people more than they expect. 

Welcome to our Terrace

Now It’s yours, enjoy the view.



OMBRA
Etna Rosato  Cottanera

Sarti Rosa
Strawberry & Hibiscus 

 

Intriguing, Lively, Sparkling
Intrigante, Brioso, Effervescente

24

LUCE
Etna Bianco Cottanera

Italicus
St. Germain
Grapefruit 

 

Citrusy, Sparkling, Bright
Agrumato, Effervescente, Vivace
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ROSALIA

J. Rose Gin
Orange Blossom Honey

Sican Rose water
 Terrazze dell’Etna Brut 

 

Floral, Delicate, Harmonic
Floreale, Delicato, Armonico

24

BEAUTY ROYAL

White Peach
Almond wine

24k Edible Gold Dust
Billecart-Salmon Brut Réserve

 

Brilliant, Fruity, Exclusive
Brillante, Fruttato, Esclusivo
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LAPILLO

Ginacria Gin
Pistacchio Campari

Cocchi Americano Vermouth

 

Enveloping, Seductive, Aromatic, 
Avvolgente, Seducente, Amaro

24

99’ GARDEN
(Taormina Cocktail Week 2025 Winner)

Bay leaf-infused Belvedere
Basil & Fermented Orange Honey

Lactose Free Milkwashing

 

Herbal, Bright, Silky
Erbaceo, Luminoso, Setoso
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OPUNTIA

Tequila Casamigos Blanco
Fumigata Santa Spina

Fresh Cucumber, Green Apple, Celery, Ginger
 

Bio, Herbal, Smoky
Bio, Erbaceo, Affumicato

24

MARYTERRANEA

Giovi premium Vodka
Savory Sicilian mix

Homemade Tomato Juice

 

Umami, Spiced, Rich
Saporito, Speziato, Ricco
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OOPS... MARTINI

Blue Cheese Altamura Vodka
Olives Brine

Smoked Mountain Pine

 

Creamy, Fearless, Savory
Cremoso, Audace, Sapido

25 

ETNICO

Campari
Kamado-Grilled  Bell Peppers

Naturale Vermouth Orange
Mint & Black Garlic

 

Elegant, Rich, Smoky
Elegante, Ricco, Affumicato

24



SERENDIPITY

Appleton 8 years
Fresh Peach & Basil

Manna delle Madonie Siciliana

 

Fresh, Unique, Alternative
Fresco, Unico, Alternativo

26 

TIMELESS

AND 

CONTEMPORARY

COCKTAILS

22 



ALCOHOL FREE DRINK

COCKTAILS 0.0

				  
	 BEE BLONDE	 20	 SCIARA	 20
	 Fresh Orange Juice		  Tanqueray 0.0	
	 Tamarindo Cordial		  Lychee Puree	
	 Artisanal Tea		  Grapefruit soda	

	 Fresh, Citrusy		  Floral and Refreshing
	 Fresco, Agrumato		  Floreale e Rinfrescante	

BEYOND THE WINE

				  
	 Produttore	 Categoria	 BTL
	 Patria Uvé	 Blend di Uve Siciliane	 65
	 Barone Montalto	 Asio Otus, Blend di Uve Bianche	 65
	 Barone Montalto	 Passi Vento Bianco Santa Ninfa	 65
	 Barone Montalto	 Passi Vento Rosso	 65
	 AKA Kombucha	 Foglie di Fico	 70
	 AKA Kombucha	 Jasmine		 70

FREE SPIRITS

	 Tanqueray 0.0	 8	 SeedLip Spice 94	 14
	 SeedLip Grove 42	 14	 SeedLip Garden 108	 14



CHAMPAGNE

				  
	 Produttore	 Categoria	 BTL	 GLS
	 Billecart-Salmon	 Brut Réserve	 180	 28
	 Billecart-Salmon	 Brut Rosé	 200	 30
	 Alexandre Bonnet	 Grande Réserve	 180	 28
	 Alexandre Bonnet	 Brut Rosé	 200	 30
	 Ruinart 	 Brut 	 200	
	 Ruinart	But Rosè		  270	
	 Moet & Chandon	 Imperial Brut	 185	
	 Moet & Chandon	 Imperial Brut Rosé	 220	
	 Bollinger	 Special Cuvée	 210	
	 Laurent Perrier 	 Brut Rosé	 200	
	 De Sousa 	 Extra Brut Blanc de Blancs	 220	
	 Dom Pérignon, 2013  	 Vintage Brut	 550	
	 Louis Roederer Cristal, 2015	 Prestige Cuvée	 600	
	 Krug	 Grande Cuvée Brut		  850	
	 Krug	 Grande Cuvée Rose		  850	
	 Salon, 2013	 Cuvée “S”	 3100	
				  
				  

SPUMANTI . SPARKLIN WINES

				  
	 Produttore	 Categoria	 BTL	 GLS
	 Terrazze dell’Etna	 Brut Vintage Rosé	 85	 22
	 Terrazze dell’Etna	 Cuvée Brut 36 mesi	 85	 22
	 Ferrari	  	 Perlé, Chardonnay	 88	 25
	 Marc Bredif	 Vouvray Brut, Chenin Blanc	 65	
	 Franciacorta	 Tal Quale Brut Nature	 88	
	 Ca’ Del Bosco	 Extra brut ‘Cuvèe Prestige’	 92	



BIANCHI . WHITE

	 Produttore	 Categoria	 BTL	 GLS

	 Cottanera “C. Calderara”	 Etna Bianco DOC	 70	 18
	 Caravaglio, 2024	 Infatata Salina	 70	 18
	 Louis Latour - Côte D’or, 2024	 Bourgogne Chardonnay	 75	 19
	 Marco De Bartolli, 2022	 Grappoli Del Grillo	 65	 17
	 Tenuta di Castellaro, 2022	 Bianco Pomice	 65	
	 Porta del Vento, 2025	 Cataratto	 60	
	 Graci, 2024	 Etna Bianco Passopisciaro	 70	
	 Girlan, 2023	 Flora Sauvignon	 80	
	 Gaja, 2024	 Castiglione di Sicilia, Carricante	 94	
	 Benanti ,2023	 Etna Bianco Sup. Cont. Rinazzo	 135	
	 Châteauneuf-du-Pape, 2024	 L’Oratoire des Papes Blanc	 200	
			 

ROSATI . ROSE   

	 Produttore	 Categoria	 BTL	 GLS

	 Cottanera 	 Etna Rosato	 70	 18
	 Coteaux D’Aix, 2024	 Aix Cote de Provence	 74	 18
	 Frank Cornelissen, 2025	 Susucaru IGT	 75	
	 Château Romassan, 2024	 Domaine Ott Bandol	 100



ROSSI . RED

	 Produttore	 Categoria	 BTL	 GLS

	 Pietradolce, 2023	 Etna Rosso	 75	 20
	 COS, 2025 	 Frappato	 65	 17
	 Porta del Vento, 2021	 Ishac’ Nero d’Avola	 65	 17
	 Argiano, 2024	 Rosso di Montalcino	 80	
	 Tenuta di Castellaro, 2020	 Nero Ossidiana, Lipari	 85	
	 Girlan, 2023	 Pinot nero Riserva Flora	 90	
	 Cà la Bionda, CasalVegri, 2021	 Valpolicella  Clas. Superiore	 120	
	 Elvio Cogn, 2021	 Barolo DOCG, Cascina Nuova	 120	
	 Tenuta di Fessina, 2023	 “Il Musmeci” Etna rosso	 110	
	 Tignatello, 2022	 San Casciano in Val di Pesa	 280	
	 Tenuta San Guido, 2022	 Sassicaia, Bolgheri	 640	
	 Gaja Barbaresco, 2021	 Sorì San Lorenzo	 2000	

SWEET AND FORTIFIED WINES

	
	 Porto Niepoort Tawny	 16
	 Porto Niepoort White	 16
	 Sherry Lustau East India	 16
	 Marsala Florio	 16		

	 Passito Florio	 14
	 Vino alla Mandorla 	 16
	 Passito Ben Rye	 18
	 Muffato Della Sala	 18



	 GIN		  VODKA		
			 
	 Tanqueray N.Ten	 14	 Ketel One	 14
	 Hendrick’s	 14	 Tito’s	 14
	 Hendrick’s Flora Adora	 16	 Grey Goose	 14
	 Hendrick’s Another	 16	 Belvedere	 14
	 Gin Mare	 14	 Altamura	 16
	 Alkemist	 14	 Stolichnaya Elite	 16
	 Etna	 14	 Beluga Gold Line	 16
	 Ginacria	 14	 Cîroc	 16
	 Plymouth	 14	 Giovi Premium	 16
	 Giovi London Dry	 16	 Grey Goose Altius	 40
	 Gran Tour	 16	
	 Ki No Bi	 16	
	 Monkey 47	 16	
	 Volcano Etna Dry Gin	 16		
	 J. Rose	 16		
	 Apenera	 14
	 N. 3 London Dry	 14		

Martini Cocktail 8 E Supplement



TEQUILA . MEZCAL

		
	 Blanco		  Reposado	
	 Casamigos	 22	 Casamigos	 22
	 Don Julio	 22	 Don Julio	 22
	 Patrón Silver	 22	 Patrón	 22
	 Uno Casa Hergueta	 22	 Uno Casa Hergueta	 22
	 Clase Azul Plata	 40	 Clase Azul	 55

	
	 Añejo - Extra Añejo		  Mezcal	
	 Casamigos	 28	 Casamigos	 30
	 Don Julio 1942	 55	 Montelobos	 30
	 Don Julio Rosado	 65	 Illegal Reposado	 40
	 Tepatio Excelencia	 65	 Del Maguey C.	 40
	 Uno Añejo Cristalino	 80	 Lágrimas de Dolores D.	 40
			   Clase Azul	 110

OTHERS

				  
	 100% Sicilian		  100% Sicilian 
	 Prickly Pear Cactus		  Agave Distillate 
	 Santa Spina “Cruda”	 16	 Agalia	 16
	 Santa Spina “Riposata”	 22		
	 Santa Spina “Fumigata”	 22	 Pisco Tabernero Puro	 16
			   Cachaça Capucana	 16



RUM

	 Flor de Caña 4 Yr.	 16	 Diplomático Reserva Exclusiva	 22
	 Havanna Club 7 Yr.	 16	 Zacapa 23 Yr.	 22
	 Appleton Estate 8 Yr.	 20	 Clément Vieux Agricole 10 yr.	 25
	 Flor de Caña 12 Yr.	 22	 Zacapa XO	 32
	 El Dorado 12 Yr.	 22	

	 COGNAC . ARMAGNAC . BAS ARMAGNAC

	 François Peyrot VSOP	 20	 Remy Martin V.S.O.P.	 20
	 Martell Cordon Blue	 30	 Couvasier X.O	 35
	 Louis XIII - 10 ml	 75	 Hennessy X.O	 35
	 Louis XIII - 25 ml	 150	 Dartigalongue Hors d’Âge	 20
	 Louis XIII - 50 ml	 300	 Rounagle Ténarèze XO	 22	
	
	
	 GRAPPE, EAU DE VIE		  BRANDY

	 Giovi Pesca	 16	 Ximénez-Spínola	 20
	 Giovi Fico d’India	 16	 Gran Duque D’alba	 20
	 Giovi Ortica e Limone	 16	 Vecchia Romagna R. Tre Botti	 20
	 Giovi Etna Bianca	 16		
	 Mille e una Notte	 16		
	 San Leonardo Bianca	 20	 CALVADOS	
	 Berta Tre Soli Tre	 24	 Château du Breuil Pays D’auge	 20
	 Poli Sassicaia	 25	
	 Nonino Picolit CRU	 30		
	



WHISKY . WHISKEY

				  
	 Single Malt		  Blended Scotch	
	 Glenmorangie 10 Yr.	 21	 Chivas 25 Yr.	 26
	 Glenmorangie 18 Yr.	 40	 J.Walker Black	 20
	 Talisker 10 Yr.	 21	 J.Walker Platinum	 26
	 Laphroaig 10 Yr.	 21	 J.Walker Blu Label	 50
	 Ardberg 10 Yr.	 22	
	 Port Charlotte 10 Yr.	 22	 Japanese	
	 Glenfiddich 12 Yr.	 21	 Nikka From The Barrel	 21
	 Balvenie D.Wood 12 Yr.	 23	 Suntory Chita	 25
	 Macallan 12 Yr.	 23	 Suntory Hibiki	 25
	 Macallan 15 Yr.	 26
	 Macallan 18 Yr.	 55	 Bourbon
	 Macallan Rare Cask	 60	 Maker’s Mark	 20
	 Highland Park 12 Yr.	 25	 Woodford Reserve	 22
	 Oban 14 Yr.	 21	 Elijah Craig	 22
	 Dalwhinnie 15 Yr.	 23	 Michter’s	 22
	 Ardmore 1998	 30	 Michter’s 10 Yr.	 26
	 Caol Ila 25 Yr.	 28	
	 Dalwhinnie 25 Yr.	 30	 Rye
	 Lagavulin 16 Yr.	 21	 WhistlePig	 26
			   Elijah Craig	 26
	 Canadian		  Michter’s	 26
	 Crown Royal	 21		
			 
			 



VERMOUTH

	
	 Rosso, Rosé		  Bianco, Ambrato	
	 Carlo Alberto	 16	 Carlo Alberto	 16
	 Cocchi Dopo Teatro	 16	 Lillet Blanc	 16
	 Antica Formula	 17	 Cocchi Americano	 16
	 Naturale Rosso	 17	 Naturale Orange	 17
	 Belsazar Rosé	 17	 Belsazar Bianco	 17
	 Martini Gran Riserva	 16	 Martini Riserva Ambrato	 16
	 Punt e Mes	 16	
	 Del Professore	 16			 
	
				  

AMARI

				  
	 Amara	 16	 Jefferson	 16
	 Averna Don Salvatore 	 16	 Majora	 16
	 Nepeta	 16	 Petrus	 16
	 Amacardo	 16	 Great Classics	 16
				  
				  

LIQUEURS

				  
	 Liquori Dell’Etna	 16	 Quaglia Selection	 16
	 Baileys	 16	 I Giardini D’Amore Limoni	 20
	 Amaretto Dissaronno	 16	 I Giardini D’Amore Finocchietto	 20
	 Sambuca Molinari	 16	 I Giardini D’Amore Fico D’India	 20



ACQUA - CAFFETERIA

				  
	 Acqua Panna 0,5 Lt.	 5
	 San Pellegrino 0,5 Lt.	 5
	 Acqua Panna 0,75 Lt.	 8
	 San Pellegrino 0,75 Lt.	 8
	 Fontalba Sicilian Water 0,7 Lt.	 7	
			 
	
	 Espresso “1895 Lavazza Specialty Blend”	 5
	 Doppio Espresso	 8
	 Cappucino	 8
	 Iced Latte	 8
	 La via del Te Infusions, Selection of Teas and Herbal Infusions	 7

	 BEERS		  SOFT DRINKS	
				  
	 Peroni Nastro Azzurro	 10	 Coca Cola	 8
	 Corona	 10	 Coca Cola Zero	 8
	 Birra dello Stretto, Lager	 10	 Fanta	 8
	 Birra Peroni Gluten Free	 10	 Sprite	 8
	 Bruno Ribadi, Sicilian Pilsner	 16	 Fever-Tree Selection	 8
	 Bruno Ribadi, Sicilian Pale Ale	 16	 Sambusoda	 8
	 Bruno Ribadi, Sicilian White	 16	 Cedrata Tassoni	 8
	 “Ulysses” Etna Pale Ale	 15	 IceTea	 8
	 “Polyphemus” Etna Grape Ale	 18	 Juices	 8





FOOD 



PIZZA SELECTION

ORIGINI
Pomodoro San Marzano, Mozzarella di Bufala Siciliana, Basilico

San Marzano Tomato, Sicilian Buffalo Mozzarella, Basil

25

ESSENZA 
Pomodoro san marzano, origano, Alici del Mar Cantabrico 

Olio all’Aglio, Olive Taggiasca
San Marzano Tomato, Oregano, Cantabrian 
Sea Anchovies, Garlic Oil, Taggiasca Olive

	
28

MEDITERRANEA
Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte, tartare di tonno rosso 

Cipolla rossa caramellata, Capperi fritti
San Marzano tomato, mozzarella fior di latte, bluefin tuna tartare

Caramelized red onion, Fried capers

	
35

OPERA
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte

Melanzana Violetta Fritta, Cremoso di Ricotta , Polvere di Basilico
San Marzano Tomato, Mozzarella Fior di latte, Fried Violet Aubergi-

ne, Salted Ricotta Cream Cheese, Basil Powder
 

30

VELLUTTO ROSSO
Mozzarella Fior di latte, Datterino, Stracciatella

Gambero rosso di Mazara, Limone candito
Mozzarella Fior di latte, Datterino, Stracciatella

Red shrimp of Mazara, Candied lemon

44



I CINQUE ATTI
Percorso degustazione - Tasting menu

La Montarina Fritta
Coulis di pomodoro Datterino, Parmigiano 24 mesi, Basilico

La Classica in 2 Cotture
Pomodoro San Marzano, Mozzarella di Bufala siciliana, Basilico

La Parmigiana al Padellino
Crema di Melanzana Arrosto, Pesto di Basilico, 

Crema di Pomodoro San Marzano, Cremoso al Parmigiano 36 mesi

Il Calzone Messinese
Scarola, Alici del Mar Cantabrico, Oliva Taggiasca, 

Tuma Persa, Pomodoro Confit

La Focaccia al Ragusano
Cremoso al Formaggio Ragusano, Picanha di Manzo Siciliano, 

Tartufo, Rucola, Miele, Nocciole

Red Velvet

60



SICILIAN TAPAS 

Brioche, Tartare di manzo, Parmigiano Reggiano, 

Gel di aceto e Tartufo

Brioche, beef tartare, Parmigiano Reggiano, 
vinegar and truffle gel

14

Cacio e Pepe con Tartare di Tonno Rosso e Cipolla Rossa

Cacio e Pepe with Bluefin Tuna Tartare and Red Onion

16

Alici a “Beccafico” e Dressing al limone Verdello

Anchovies with “Beccafico” and Verdello lemon dressing

14

Pan Brioche Burro demi-sel e Alici del Cantabrico

Brioche Bread Demi-sel Butter and Cantabrian Anchovies

12
Arancino di Riso alla Norma

Ricotta Cheese, Eggplant, Tomato

12



Red Velvet

16

Tiramisù

16

Tre Tapas
Selection of three tapas

35

Cinque Tapas
Selection of five tapas

53

Sablè con Ricotta di Mandorla e Granella di Pistacchio

Sablè with Ricotta and Chopped Pistachios

11

Gamberi in tempura con Mayo al lime
Tempura prawns with lime mayo

16

Croccante di pane e Caponatina in agrodolce
Crispy bread and sweet and sour Caponatina

10

DESSERT



Al Mazzarò Sea Palace, un VRETREATS Hotel adottiamo una filosofia Food & Beverage 
orientata alla sostenibilità. Nelle nostre cucine utilizziamo il sistema EasyMeal, che 
ci consente di monitorare e ridurre gli sprechi alimentari. Il nostro Team seleziona 
con cura ingredienti locali e stagionali, privilegiando la qualità e il rispetto del 
territorio. Tutte le uova utilizzate provengono da allevamenti a terra.

At Mazzarò Sea Palace, a VRETREATS Hotel we embrace a sustainable Food & Beverage 
philosophy. In our kitchens, we use the EasyMeal system to monitor and reduce food 
waste. Our Team carefully sources local and seasonal ingredients, with a strong 
focus on quality and respect for the territory. All our eggs are cage-free.

Informazioni sulle Allergie Alimentari: Alcuni piatti e bevande possono contenere 
uno o più dei 14 allergeni indicati dal Regolamento (UE) n. 1169/2011. Su richiesta è 
possibile consultare l’apposita documentazione, fornita dal personale in servizio. 
Non possiamo garantire la totale assenza di tracce di tali allergeni in tutti i nostri 
piatti e bevande.

Allergy Information: Certain dishes and beverages may contain one or more of 
the 14 allergens designated by EU Regulation No. 1169/2011. Please consult the 
appropriate documentation, which will be provided by our staff upon request. 
We cannot guarantee the complete absence of allergens in all of our dishes and 
beverages.

Applicheremo un supplemento discrezionale del 15% per il servizio
We will apply a 15% discretionary service charge

GLUTINE
GLUTEN

CROSTACEI
CRUSTACEAN

UOVA
EGG

PESCE
FISH PEANUTS

SOIA
SOY

LATTE
MILK

MOLLUSCHI
SHELLFISH

LUPINI
LUPINS

SOLFITI
SULPHITES

SESAMO
SESAME

SENAPE
MUSTARD

SEDANO
CELERY

FRUTTA A GUSCIO
NUTS

PESCE PROVENIENTE DA PESCA 
E ALLEVAMENTI SOSTENIBILI CERTIFICATI
FISH FROM CERTIFIED SUSTAINABLE
FISHING AND FARMING

Allergeni

ARACHIDARACHID






